ABADIA DA-COAVA

blanco

ABADIA DA COVA

2020

VARIEDAD DE UVA:ALBARINO, GODELLO
Y TREIXADURA

VITICULTURA: HEROICA, TODOS LOS
TRABAJOS SE REALIZAN DE FORMA

MANUAL

VINEDO: FINCA CUNAS Y As CANCELAS

ORIENTACION: SUR ABHDEA
ALTITUD: 410M 'Df\'C@vA

ARQUITECTURA: PARRAL BLANCO 2017

PENDIENTE: 52 %

SUELO: DE GRANITO CON TRAZAS
PIZARROSAS Y ESQUISTOS. CON 'E.'”zl 'I:R..'II. :
CUBIERTA VEGETAL PERMANENTE. h

EDAD DE VINEDO: 35 ANOS

CONDUCCION: DE ESQUISTO Y
GRANITO, CON PREDOMINANCIA DE
LIMOS. PRESENTA CUBIERTA VEGETAL
PERIODICA.

DENSIDAD DE PLANTACION: 3800
CEPAS/HA

VENDIMIA: MANUAL EN CAJAS DE 18KG

ELABORACION: FERMENTACION EN
ACERO INOX.

GRADO: 13% VOL.
PRODUCCION: 4000 BOTELLAS

NOTA DE CATA: TONOS AMARILLOS
BRILLANTES, EN NARIZ ES INTENSO
CON RECUERDOS A FLORES BLANCAS Y

FRUTAS DE HUESO, EN BOCA ES A RIBEIRASACRA

SEDOSO, FRUTAL CON UNA ACIDEZ ’:‘|
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