ABADIA PA-CAVA

Linto

ABADIA DA COVA

2019

VARIEDAD DE UVA: MENCIA

VITICULTURA: HEROICA, TODOS LOS
TRABAJOS SE REALIZAN DE FORMA
MANUAL

VINEDO: ARRANCADA, A GRANXA, O
MINERAL

ABADIA
PA-CHVA

ORIENTACION: SUR/SURESTE
ALTITUD: 460M -
MENCIA 2017
ARQUITECTURA: EN BANCALES
PENDIENTE: 38% |/ 64%
SUELO: DE GRANITO CON TRAZAS
PIZARROSAS Y ESQUISTOS. CON
CUBIERTA VEGETAL PERMANENTE.

EDAD MEDIA DE VINEDO: 35 ANOS

CONDUCCION: EN ESPALDERA A
CORDON SIMPLE Y DOBLE

DENSIDAD DE PLANTACION: 4200
CEPAS/HA

VENDIMIA: MANUAL EN CAJAS DE 18KG

ELABORACION: FERMENTACION EN
ACERO INOX.

GRADO: 12.5% VOL.

PRODUCCION: 80.000 BOTELLAS

NOTA DE CATA: ROJO CEREZA CON
RIBETES VIOLACEOS, RECUERDOS A

FRUTA ROJA FRESCA Y HIERBAS DE : \
MONTE. FRESCO, FRUTAL Y CON ' -' RIBEIRASACRA

RECUERDOS BALSAMICOS N DENOMINACION DE ORIXE
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