ABADIA PA-CAVA

Linto

1124 MENCIA

2018

VARIEDAD DE UVA: MENCIA
VITICULTURA: HEROICA, TODOS
LOS TRABAJOS SE REALIZAN DE
FORMA MANUAL

VINEDO: VILACHA
ORIENTACION: SUR

ALTITUD: 430 M

ARQUITECTURA: ESPALDERA

PENDIENTE: 64%

SUELO: PIEDRA CALIZA
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VENDIMIA: MANUAL EN CAJAS DE
18KG
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ELABORACION: FERMENTA EN |
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GRADO: 14% VOL.

PRODUCCION: 2000 BOTELLAS
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