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BAGAVER:

Adegas Moure completa el desarrollo
de un nuevo modelo de vermirreactor
paralabiotransformaciondelbagazo
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* EL proyecto "BAGAVER: AUTOGESTION Y VALORIZACION “EN BODEGA” DE BAGAZO FRESCO Y DESTILADO"
ha sido realizado por el grupo operativo formado por Adegas Moure, Universidade de Vigo, Universidade de
Santiago y Consello Regulador de la D.O. Ribeira Sacra.

* Se ha convertido el bagazo mediante vermicompostaje, a escala piloto en bodega, en un excelente biofertilizante.

* El proyecto BAGAVER ha concluido con el desarrollo de un reactor industrial de vermicompostaje que procesara
todo el bagazo generado en Adegas Moure.

Tras tres afios de investigacion en bodega y destileria,
concluye satisfactoriamente BAGAVER, un proyecto de
I+D de los grupos operativos de la Asociacién Europea
de Innovacién (AEI) en el &mbito agroforestal, cofinan-
ciadas por el Fondo Europeo Agricola de Desarrollo Ru-
ral (Feader) en el marco del Programa de desarrollo rural
(PDR) de Galicia 2014-2020. El proyecto ha profundizado
en las posibilidades del vermicompostaje para la econo-
mfa circular y la viticultura sostenible. Todo ello median-
te el disefio y desarrollo de un nuevo modelo de vermi-
rreactor que permite procesar in situ el bagazo (tanto
fresco como destilado) generado en Adegas Moure,
transforméndolo en vermicompost de alta calidad con
propiedades bioestimulantes y de defensa de la vid.

vestigaciones cientificas y proyectos de I+D+i. Con el
impulso aportado por la nueva generacién, la bodega
contintia la senda de la economia circular y la viticul-
tura sostenible.

Junto a Adegas Moure, han participado los equipos
de investigacién de Jorge Dominguez, Catedratico de
Zoologia de la Universidad de Vigo y de Marta Lores,
Catedratica de Quimica Analitica de la Universidad de
Santiago, responsables cientificos del proyecto. El Con-
sello Regulador de la D.O. Ribeira Sacra se ha encargado
de la divulgacién del proyecto y de sus posibilidades de
transferencia al sector vitivinicola. -

Evaristoy Adridn Rodriguez (Adegas Moure),
Jorge Dominguez (UVigo) y Marta Lores (USC)
celebrando el éxito del proyecto
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Adegas Moure, referente en innovacién en la D.O.
Ribeira Sacra, ha participado en esta iniciativa como
continuacién de su estrategia de colaboracién en in-
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BAGAVER. EN EL PROYECTO PARTICIPAN
LAS UNIVERSIDADES DEVIGOY SANTIAGO
DE COMPOSTELAYELCONSEJO
REGULADOR DE LA D.O. RIBEIRA SACRA.

RAS tres afios de investi-

gacioén en bodega y desti-

leria, concluye satisfacto-
riamente BAGAVER, un proyecto
de I+D de los grupos operativos
de la Asociacién Europea de In-
novacion (AEl) en el ambito agro-
forestal, cofinanciadas por el
Fondo Europeo Agricola de Desa-
rrollo Rural (Feader) en el marco

del Programa de desarrollo rural
(PDR) de Galicia 2014-2020.

El proyecto ha profundizado en
las posibilidades del vermicom-
postaje para la economia circular
y la viticultura sostenible. Todo
ello mediante el disefio y desarro-
llo de un nuevo modelo de vermi-
rreactor que permite procesar in
situ el bagazo (tanto fresco como
destilado) generado en las insta-
laciones de Adegas Moure, trans-
formandolo en vermicompost
de alta calidad con propiedades
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Adegas Moure
Moure completa el desarrollo
de un nuevo vermirreactor para la
biotransformacion del bagazo
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Evaristoy Adrizn Rodriguez (Adegas Moure), jorge Dominguez (UVigo) y Lores(USO).

bioestimulantes y de defensa de
lavid.

Adegas Moure, referente en
innovacién en la Denominacién
de Origen Ribeira Sacra, ha par-
ticipado en esta iniciativa como
continuacién de su estrategia de
colaboracién en investigaciones
cientificas y proyectos de +D+i.
Con el impulso aportado por
la nueva generacion, la bodega
continda la senda de la economia
circulary la viticultura
sostenible

JuntoaAdegas Moure,
han participado los equi-
pos de investigacién de
Jorge Dominguez, Cate-
drético de Zoologia de la
Universidad deVigoy de
Marta Lores, Catedrati-
ca de Quimica Analiti-
ca de la Universidad de
Santiago, responsables
cientificos del proyecto.
El Consello Regulador
dela D.O. Ribeira Sacra
se ha encargado de ladi-
vulgacion del proyectoy
de sus posibilidades de
transferencia al sector
vitivinicola.
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